
   DOSSIER DE PRESSE 
Janvier 2009 

___________________________________________________________________ 

 
Contact presse : Caroline Gérin (06 63 39 95 74), Marie-Léa Vogel.  
Ligne directe : 04 94 00 57 42 

 
 

 

QUAI SUD INVENTE LES MELANGES POUR VODKA :  

« METTEZ LE FEU A VOS SOIREES D’ETE » 

 

Les vodkas aromatisées sont très en vogue. Quai sud invente les mélanges pour vodka : un 

concept complètement nouveau pour les soirées entre amis. Des produits simples à mettre 

en œuvre pour créer ses propres vodkas aromatisées.  

La gamme se compose de 5 parfums très actuels. Résultat : 

5 délicieuses vodkas aromatisées à servir à ses invités. 

 

De nombreux ouvrages et sites internet donnent des 

recettes traditionnelles de vins d’apéritif maison. On connait 

également les « rhums » arrangés.  

Mais pour la vodka, les recettes disponibles se limitent à la 

macération de bonbons. 

Quai Sud créée 5 mélanges pour faire soi-même sa vodka 

aromatisée : pêche-abricot, cranberries-fruits rouges, poivre 

et piment, chocolat addict et pomme-caramel. 

 

La vodka aromatisée, c’est tendance. 

De plus en plus de restaurants, de cafés et de boîtes de nuits 

proposent des vodkas aromatisées à leur clientèle. Le plus 

souvent, au goût de fruit ou de bonbon. Toujours au fait des tendances alimentaires, Quai Sud 

s’approprie et revisite le concept avec sa « patte » de créateur de produits gourmets.  

Résultat : 5 mélanges pour vodkas aromatisées, à la fois dans l'air du temps et empreints d'une 

pointe d'extravagance. 

 

Maison oui, mais simple et rapide 

Lorsque nous recevons des amis, nous faisons tout pour qu’ils passent un bon moment. Déco 

de la table, menu, ambiance musicale… On peut aussi désormais leur proposer un apéritif à la 

fois maison et branché. Avec les mélanges pour vodka Quai Sud, faire soi-même sa vodka 

aromatisée est ultra-simple. Et cela ne demande que quelques minutes de préparation. Nature 

bien glacé ou dans un cocktail : pour « mettre le feu » dans les soirées d’été. 

 

5 mélanges beaux et bons 

Les mélanges pour vodka Quai Sud ont été minutieusement travaillés et dosés. Le but : arriver à 

l’équilibre parfait entre les différentes saveurs. Résultat : une gamme de 5 associations variées 

et très actuelles. Aux notes fruitées, chocolatées, pimentées… De couleur jaune, rose, brun, 

orangé, rouge… Chaque mélange à sa propre allure visuelle et gustative. 
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LES MELANGES POUR VODKA QUAI SUD, 

C'EST TENDANCE 

 

 

De nombreuses marques de vodka proposent des vodkas aromatisées. Ces boissons sont très 

en vogue. Aujourd'hui, de nombreux restaurants, cafés et boîtes de nuits proposent des vodkas 

aromatisées à leur clientèle. Toujours très à l'écoute des tendances, Quai Sud s'approprie et 

revisite le concept. 

 

Des saveurs plus que dans l'air du temps  

Les vodkas sont généralement aromatisées au fruit (citron, framboise, pêche...) ou au bonbon 

(chewing-gum, barbe-à-papa...).Il n'existe pas de parfums plus léchés. 

Avec cette gamme, Quai Sud offre une palette de 5 associations gustatives complètement dans 

l'air du temps, mais aussi empreintes de fantaisie et d'une pointe d'extravagance. 

 

Comment ? 

En intégrant des ingrédients surprenants : piments oiseau verts entiers, pétales de 

carthame (fleur rouge vif), éclats de fèves de cacao, pétales de bleuets… 

 

Le feu sous la glace 

Tous les médias relayent l'information : nous sommes en période de crise. On ne 

peut pas dire que le moral des gens soit très élevé ... Quai Sud souhaite apporter 

une touche de bonne humeur. 

Ainsi, sur les mélanges pour vodka se ballade un drôle de petit logo : « le feu sous 

la glace ». Il symbolise un produit festif, convivial (le feu) et rafraîchissant (la glace). Il promet 

de « mettre le feu dans vos soirées d'été », pour de « grands moments de convivialité très très 

caliente! »*  

* caliente! = brûlants... 
 

LES MELANGES POUR VODKA COMPLETENT LA GAMME DES PREPARATIONS QUAI SUD. 
 

Quai Sud propose déjà une large gamme de 

préparations pour rhums arrangés, vins d'apéritif, 

liqueurs et cocktails maison.  

C'est donc tout naturellement que Quai Sud 

continue d'innover sur ce thème, avec une gamme 

de mélanges pour vodka. 
 

Ci-contre : les préparations pour vins et cocktails,  

rhums arrangés et vodkas aromatisées. 
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Le mélange  

« cranberries-fruits rouges » 

en macération 

 

LES MELANGES POUR VODKA QUAI SUD : 

MAISON, OUI, MAIS SIMPLE ET RAPIDE 

 

 

Le plaisir de faire plaisir 

Quelle que soit l’occasion, lorsque nous recevons des amis, nous faisons tout pour qu’ils 

passent un bon moment. Nous soignons la déco de la table, nous réfléchissons au menu, nous 

prévoyons la musique…  

Vous pouvez aussi désormais leur proposer un apéritif à la fois maison et branché. 

 

 

Facile et rapide 

Beaucoup de gens n'ont pas de temps à consacrer à la préparation d'apéritif maison.  

Les mélanges pour vodka Quai Sud contiennent déjà tous les ingrédients nécessaires. 

Leur préparation ne prend que quelques minutes en tout. 

C'est très simple, et cela se fait en trois temps : 

1. laisser macérer les ingrédients une semaine dans un litre de vodka  

2. filtrer  

3. servir glacé  

 

 

Conseils d'utilisation : 

Les vodkas aromatisées obtenues sont déjà raisonnablement sucrées. Elles peuvent se 

consommer au moment de l'apéritif ou après le repas : 

 nature : dans un petit verre à liqueur avec des glaçons, 

 allongées d'eau gazeuse : pour un long-drink très rafraîchissant et peu sucré, 

 en cocktail avec des jus de fruits. 

 

3 IDEES DE COCKTAILS FRUITES 

Plein de pep's : vodka « cranberries-fruits rouges 

 + jus de pamplemousse 
 

Un grand classique revisité : vodka « poivre et piment » 

+ jus de tomate  

+ une pincée de sel Hawaï perle noir Quai Sud  

+ une rondelle de citron 

 

Très rafraîchissant : vodka « pêche-abricot »  

+ fraises mixées 
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LES MELANGES POUR VODKA QUAI SUD : 

UN CAMAIEU HARMONIEUX DE GOUTS ET DE COULEURS 

 

 

Les mélanges pour vodka Quai Sud ont été minutieusement travaillés et dosés. 

Le but : arriver à l’équilibre parfait entre les différentes saveurs. 

Résultat : une gamme de 5 associations gourmandes variées, très actuelles et aux couleurs 

chattoyantes. 

 

Saveurs et couleurs 

La gamme propose 5 parfums très différents et parfaitement équilibrés. Mais le plaisir des yeux 

n'est pas en reste. Les mélanges pour vodka ne contiennent aucun colorant. Ce sont les 

morceaux de fruits et de fèves de cacao qui leur confèrent à chacun une très jolie couleur 

pendant la macération. 

 

Mélange pour vodka Saveur Couleur obtenue 

Cranberries-fruits rouges 

La fraîcheur acidulée de la cranberry 

(canneberge), associée aux notes gourmandes 

des fruits rouges (fraises, framboises, mûres) 

rouge vermillon 

Pêche-abricot 
La douceur de la pêche et le moelleux de 

l'abricot tonifiés par une pointe de citron vert. 
orange cuivré 

Poivre et piment 

Relevé et piquant, il s'adresse aux palais 

amateurs de sensations fortes. Les morceaux 

de fraises apportent une touche fruitée et 

colorée. 

rose bonbon  

(un habit angélique 

pour une boisson 

d'enfer) 

Chocolat Addict 

Toute la puissance aromatique des fèves de 

cacao, agrémentée d'une touche fondante de 

caramel 

« chocolat au lait » 

Pomme-caramel 
Le fruitée de la pomme enlacé par la très 

grande douceur du caramel. 
jaune d’or 

 

 

 

Saurez-vous retrouver à quel 

mélange pour vodka Quai Sud 

chaque verre correspond ? 
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LES MELANGES POUR VODKA QUAI SUD : 

FICHES PRODUIT 

 

 

- Lancement de la gamme : janvier 2009 

- Conseils d'utilisation : laisser macérer une semaine le mélange dans un litre de vodka. 

Filtrer. Servir glacé. Idéal pour la préparation de cocktails. 

- Prix public conseillé : 7,90 € 

- Points de vente : grands magasins, épiceries fines, cavistes 

- Téléphone info : 04 94 00 60 20 

 

CRANBERRIES-FRUITS ROUGES 

Ingrédients : sucre de canne non raffiné, morceaux de cranberries, fraises, 

framboises et mûres, arômes naturels, arôme. 

Poids net : 60 g 
 

 

PECHE-ABRICOT 

Ingrédients : sucre de canne non raffiné, morceaux de pêche et d'abricot, arôme, 

pétales de bleuets, huile essentielle de citron vert, acidifiant : acide citrique. 

Poids net : 65 g 
 

 

POIVRE ET PIMENT 

Ingrédients : sucre de canne non raffiné, morceaux de fraises, grains de poivre noir, 

piments oiseau, huile essentielle de poivre. 

Poids net : 50 g 
 

 

CHOCOLAT ADDICT 

Ingrédients : sucre de canne non raffiné, éclats de fèves de cacao, pure poudre de 

cacao, arôme, arôme naturel. 

Poids net : 75 g 
 

 

POMME-CARAMEL 

Ingrédients : sucre de canne non raffiné, morceaux de pomme, arôme naturel, 

arôme, pétales de carthame. 

Poids net : 55 g 


